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Sabor
da Serra

Queijo serrano
€ um dos
sabores de
Sao Francisco
de Paula

Uma receita de mais de
200 anos pode se tornar
patrimonio dos Campos de
Cima da Serra. O processo
de reconhecimento de
origem geogréfica estd em
processo de reconhecimento,
capitaneado pelo Sebrae.

O queijo serrano, cremoso
e de sabor caracteristico

- devido ao clima, pastagem
e método de produgdo - foi
objeto de troca na época das
tropeadas e é, ainda hoje,
fonte de renda de pequenos
produtores rurais. Durante
a Festa do Pinhéo, que se
estende até o préximo dia
14, em Sao Francisco de
Paula, os visitantes podem
degustar esse queijo e ainda
acompanhar a sua produgéo.

No Sitio Agua da Rainha
(fone: 54 9123-2879), é uma
das atragdes, combinado com
0 turismo rural. Os héspedes
das quatro cabanas rusticas
podem assistir a ordenha
e a elaboragédo do queijo
serrano, além de inclui-lo
no café da manha. O sitio
acompanha uma tendéncia
contemporanea, que € unir
a gastronomia ao turismo,
além de valorizar os produtos
da terra e da estagdo.

A visita a Sdo Francisco de
Paula permite uma viagem
pelos sabores tipicos da
regido, que incluem muito
mais que a comida ristica
rural e passam por delicados
doces, salgados e uma
gastronomia bem variada.




